











Devigne en cave
Domaine Paetzold

faut bien avouer que le résultat est 13, la dégustation qui suit
constitue un début de preuve, i le spectre visible ne semble
pas avoir d'incidence, il n'apparait pas de goat de lumiére, il
serait intéressant de vérifier si un wine-globe proche d'un
relais de télécoms est plus impacté gu'un autre installé enzone
blanche. On peut aussi imaginer que I'on puisse identifier la
longueur d'onde qui rendrait un vin plus floral ou plus fruite.
Mais ceci est une autre histoire, a moins que ce ne soit de la
science-fiction!

un matériou neutre mais perméable aux ondes électro-magnétiques.

Les ondes électro-magnétiques,

de quoi s'agit-il ?

Les ondes électro-magnétigues sont formées d'un champ électrique
et d'un champ magnétique orthogonaux, oscillant ala méme
Sfréquence et se déplagant G la vitesse de la lumiére dans le vide. Elles
transportent de l'énergie sans transporter de matiére, cette énergie
estinversement proportionnelle a la longueur d'onde. Elles sont
d'origine naturelle (soleil, cosmos, orages, radioactivité naturelle,
rayonnement terrestre) ou émises par lactivité humaine (radar,
radia, TV, micra-andes, GSM, Wi-Fi, objets connectés, lignes
électriques, sources radioactives, etc.). Leur spectre est trés large.
Sion le décrit en partant des longueurs d'ondes les plus courtes,
0,01 nanométre, on passe des rayonnements ionisants comme les
rayonsgamma owX a l'ultra-violet, puis au spectre visible (1'aeil
hurnain ne peut voir que les longueurs d'ondes comprises entre 0,4
et 0,8 micron), ensuite a l'infrarouge. Entre un millimétre et un
métre, on trouvera les ondes radar ou hyperfréquences, au-deld
on parle d'ondes radio. La théorie quantigue a introduit la nature
corpusculaire de ces ondes, avec définition du pholon.

Pour I'instant, ces wine-globes de 200 litres sont fabri
qués en Europe centrale. Le géne d'entrepreneur de notre
homme ne pouvait rester muet : il va lancer une fabrication
maison a Cadaujac, avec un objectif de mille globes par an. I1
yaaujourd'hui 25 essais de ces contenants chez des vignerons
désireux de magnifier leur terroir.

DES CUVES MOBILES DANS LE CHAI
Détaillons les processusalacave. Les raisins rouges arrivent én
caissettes auchai. Ils sont triés, éraflés, sans foulage. Les grains
entiers sont envoyés par gravité dans de petites cuves inox
fermées de 12 hectolitres, inertées a lazote dés le remplissage.
Ces cuves sont mobiles dans le chai, rien r'est figé. Les raisins
subissent une macération préfermentaire pendant quatre
jours 44° C, nous ne sommes pas loin d'une semi-carbonique.
La fermentation démarre sur levures indigénes, il n'v a ni
remontages, ni pigeages. La température est stabilisée autour
de 26° C, gage d'un fruité important. La cuvaison est courte,
une semaine, les vins sont ensuite pressurés et assembilés, La
malolactique s'effectue en cuves avant un élevage sous globe
de verre pendant six mois. Les vins sont filtrés sur terre et
membrane avant mise en bouteilles, avec ajustement du 50,
Pour les blancs, pressurage direct, une pré-oxydation pour
éliminer les substances qui pourraient s'oxyder plus tard.
On levure si nécessaire. Débourbage et fermentation dans
les wine-globes pendant un mois, on laisse la malolactique
se déclencher. Retour en cuves pour mettre au propre et fin
d'élevage en wine-globes, surlies fines.

LESTYLE DESVINS

Plusieurs cuvées monocépages sortent du domaine. Louxar,
100 % grenache, avec le fruité de ce cépage lorsqu'il est cultivé
en altitude, égayé par une fraicheur tonigue. Nagello, 100 %
syrah, trés aromatique avec des tanins soyeux. Elles sont
complétées par Le Cazotte, une cuvée qui rassemble les trois
cépages issus de vignes plus jeunes (ici, 50 ans est 'age d'une
jeune vigne !). Mais c'est bien Mastrio, pur carignan, en blanc
comme en rouge, qui retient toute notre attention. Il faut dire
que I'age canonigue (120 ans) de ces vignes impose le respect.
Nous trouvons la toutes les qualités et la personnalité de ce
cépage tardif a maturation lente sans ses défauts habituels, &
savoir réeduction et rusticité.

Pour le rouge, la rupture de style avec I'usage des wine
globes - 2015 est partiellement élevé sous verre = montre un
fruité de plus en plus pur, avec une minéralité affirmée qui
se traduit par une salinité rafraichissante. Il n'y a aucun signe
de réduction dans les vins jeunes, et surtout une qualité phé-
nolique idéale, un toucher de tanins trés élégant. Mais cette
recherche de pureté absolue ne se fait-elle pas au détriment
de la complexité 7 [l n'en est rien, le vin prend peu a peu des
accentsde tabac, de fruits rotis, de feuille morte, sans les notes
sauvages habituelles. Le carignan blanc est exceptionnel, une
véritable révélation du caractére de ce cépage, avec une force
florale étonnante, une minéralité profonde et une aptitude
aux longues gardes. 1l faut dire que ces vins sont issus de trés
petitsrendements, que lajuste maturité préside a leur ramas-
sage et que levinificateur les traite avec respect. @
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